Cos smacznego do
herbaty - przepisy

Dzieki swojemu czystemu i Swiezemu smakowi, herbata wspétgra z jedzeniem, jak
zaden inny goracy napg;j.

Sktadniki

250 g suszonych Sliwek, bez pestek

500 ml czarnej herbaty Tetley Intensive Black Tea
100 g maki

85 g drobnoziarnistego cukru

6 jajek, lekko ubitych

1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

300 ml petnotlustego mleka

300 ml Smietany kreméwki

1 tyzka masta

Cukier puder do posypania, wedtug uznania

Directions



1.  Zacznij od namoczenia sliwek w herbacie - optymalnie przez osiem godzin
lub catg noc. Osusz i odstaw.

2. Po przygotowaniu sliwek, mozesz juz przygotowac clafoutis. Nagrzej
piekarnik do temp. 190°C.

3. W duzej misce zmieszaj make i cukier z ubitymi lekko jajkami.

4.  Ubijajgc catos¢, stopniowo dodawaj mleko, Smietanke i wanilie, az powstanie
gtadkie, ptynne ciasto.

5. Nagrzej forme do pieczenia lub forme do tarty o Srednicy co najmniej 20 cm i
rozpus¢ w niej kawatek masta, rozsmarowujgc je, aby nattusci¢ catg
powierzchnie.

6. Wilej ciasto do formy, a na wierzchu roztéz, nasigkniete herbatg suszone

sliwki. Piecz przez 30-35 minut. Po tym czasie pudding bedzie delikatnie sciety

w srodku i ztocistobrgzowy, uniesiony na brzegach. Studz przez 15-20 minut. Po

tym czasie srodek zapadnie sie.

Jesli chcesz, przed podaniem posyp cukrem pudrem.

~

Porcja dla 4-6 0séb
Czas przygotowania: 25-30 minut
Czas pieczenia: 35 minut



